PRAKTLIK
ONDERWLJS

VAN LEREN ToT WERKEN!

DINERkaart PrOef!

19 februari
Brandade van Zeebaars
Varkensgebraad / bos champignons / witlof
Appeltaart / vanille saus

26 februari
Ravioli Tartufo / Parmezaanse kaas / Rucola
Zwarte poot kip / stroganoff / kroketjes
Tiramisu

4 maart
Couscous salade / zwart olijven / kappertjes
Speenvarken / jager saus / Pastinaak
Marmercake / chocolade / tahin

11 maart
Ravioli tartufo / Parmezaanse kaas / rucola
Zwarte poot kip / stroganoff / kroketjes
Bosvruchten Panna cotta

18 maart
Rundscarpaccio / Rucola / Parmezaanse kaas
Kalkoenfilet / wortel / Aardappels
Dame blanche

25 maart
Prei soepje met Chorizo
Entrecote / rozemarijn jus / aardappel fritten
Ananas / passievrucht

8 april
Zalmcocktail
Kip Filet / Champignons / Aardappels
Appel taart met Vanille

22 april
Chefs Menu
Verassingsmenu door de leerlingen



